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Cantina Fiorentino

La passion pour la qualité et l’orientation vers
l’innovation ont réuni en 2014 Cantina Fiorentino et
P.E. Labellers, donnant naissance à une histoire de
succès qui se renouvelle chaque jour.
 
L’extrême flexibilité dans l’application impeccable de
différentes combinaisons d’étiquettes sur six formats
de bouteilles différents représente un atout majeur,
permettant à l’entreprise d’optimiser son processus
de production et de se démarquer sur le marché.
 
Cantina Fiorentino met chaque année sur les tables
plus de 200 000 bouteilles de vins biologiques
salentins, toutes étiquetées avec P.E. Labellers.

Modular CM

CANTINA FIORENTINO CHOOSES P.E. LABELLERS

        L’UTILISATION DE LA MACHINE P.E. LABELLERS NOUS PERMET DE NE PAS NOUS
SOUCIER DES NON-CONFORMITÉS ESTHÉTIQUES.
NOUS SOMMES CERTAINS QUE LES BOUTEILLES QUE NOUS METTONS SUR LE MARCHÉ
CHAQUE JOUR SONT PARFAITES.

Luca Miccoli, 
œnologue Cantina Fiorentino

“
”

P.E. POUR CANTINA FIORENTINO OVERVIEW REGARDEZ LES VIDÉOS!

MACHINE INTERVIEW

Tout commence avec la terre, et c’est à elle que l’on revient à
travers la production de vins qui savent raconter et respecter le
territoire. Sur ce principe fondamental, Cantina Fiorentino a
construit sa philosophie – fondée sur la tradition, la durabilité et
l’innovation – et orienté toute sa production. 
Cantina Fiorentino est située à Galatina (LE – Italie), au cœur du
Salento, dans les Pouilles, entre les paysages rocheux de l’Adriatique et
les étendues de sable de la mer Ionienne. Ici, l’entreprise, fondée en
2014, produit exclusivement des vins biologiques salentins rouges,
blancs et rosés, issus de cépages autochtones, selon les principes les
plus avancés de durabilité environnementale. 
Aujourd’hui, la cave s’étend sur 100 hectares et dispose de deux
sites de production, où sont travaillées quatre variétés de raisins
autochtones, donnant naissance à des vins biologiques qui
conquièrent les palais et les marchés du monde entier. 
La durabilité est appliquée aussi bien dans les vignobles qu’au sein
de la cave : le système biologique est adopté grâce à des techniques
viticoles précises. La cave, rénovée selon les systèmes d’économie
d’énergie les plus avancés, est alimentée exclusivement par de l’énergie
provenant de sources renouvelables.

• Modular CM
• 2 unités d’étiquetage adhésif
• Application d’étiquettes frontales et arrière
• 3 formats de bouteilles : 0.5l, 0.75l, 1.5l


