
CANTINA FIORENTINO
CHOOSES

P.E. LABELLERS



Cantina Fiorentino

La passione per la qualità e l’orientamento
all’innovazione hanno fatto incontrare nel 2014
Cantina Fiorentino e P.E. Labellers, dando vita a una
storia di successo che si rinnova ogni giorno.
 
L’estrema flessibilità nell’applicare in modo impeccabile
diverse combinazioni di etichette su 6 differenti formati
di bottiglie rappresenta un punto di forza, che permette
all’azienda di ottimizzare il processo produttivo e
differenziarsi sul mercato.
 
Cantina Fiorentino porta in tavola ogni anno oltre
200.000 bottiglie di vini salentini biologici, tutte
etichettate con P.E. Labellers.

Modular CM

CANTINA FIORENTINO CHOOSES P.E. LABELLERS

        UTILIZZARE LA MACCHINA P.E. LABELLERS CI PERMETTE DI NON PREOCCUPARCI
MINIMAMENTE DELLA PRESENZA DI NON CONFORMITÀ A LIVELLO ESTETICO. 
SIAMO CERTI DI NON AVER ALCUN DIFETTO SULLE BOTTIGLIE CHE METTIAMO IN
COMMERCIO OGNI GIORNO
 Luca Miccoli, 

Enologo Cantina Fiorentino

“
”P.E. PER CANTINA FIORENTINO OVERVIEW GUARDA I VIDEO!

• Modular CM
• 2 unità di etichettatura adesiva 
• Applicazione d’etichette fronte e retro
• Etichetta tutte le bottiglie prodotte da Cantina Fiorentino: 0,5l – 0,75l – 1,5l

MACCHINA INTERVISTA

Tutto ha inizio dalla terra, ed è lì che si ritorna con la produzione
di vini che sanno raccontare e rispettare il territorio. Su questo
principio fondamentale Cantina Fiorentino ha costruito il proprio
credo - basato su tradizione, sostenibilità e innovazione - e
impostato tutta la propria filosofia produttiva. 
Cantina Fiorentino sorge a Galatina (LE – Italy), nel cuore del Salento, in
Puglia, racchiusa tra i panorami rocciosi dell’Adriatico e le distese di
sabbia dello Jonio. Qui l’azienda, nata nel 2014, produce secondo i più
avanzati princìpi di sostenibilità ambientale, esclusivamente vini
salentini biologici rossi, bianchi e rosati, provenienti da vitigni
autoctoni.    
Oggi la cantina conta 100 ettari di estensione e 2 stabilimenti
produttivi, che lavoravo 4 diverse varietà di uve autoctone, dando
vita a vini biologici che conquistano i palati e i mercati di tutto il
mondo.  
La sostenibilità è portata avanti sia in vigna che in cantina: viene
adottato il sistema biologico attraverso tecniche viticole accurate.
La cantina, ristrutturata secondo i più avanzati sistemi di
risparmio energetico, è alimentata esclusivamente da energia
proveniente da fonti rinnovabili.


