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) CANTINE BIRGI CHOOSES P.E. LABELLERS

GRACIAS A LA MAQUINA MODULAR CM ESTAMOS CONSIGUIENDO EXCELENTES
RESULTADOS TANTO EN EL CIERRE DE LAS ETIQUETAS COMO EN EL DIMENSIONADO DE
LAS BOTELLAS, A LA VELOCIDAD QUE REFLEJA LOS CANONES PARA LA QUE FUE
ELEGIDA.

Giuseppe Figlioli,

Director Técnico de Cantine Birgi

* Modular CM

* 4 unidades de etiquetado adhesivo

+ Aplicacién de etiquetas anverso-reverso, collarines y sellos

* Etiqueta todas las botellas producidas por Cantine Birgi: 0,5! - 0,75| - Magnum 1,5

Cantine Birgi fue fundada en Sicilia en 1960, en el corazén de un
entorno natural de una belleza sobrecogedora, cerca de.la ciudad
de Marsala (en provincia de Trapani), por un grupo de viticultores
enamorados de su tierra y profundamente apegados a las
tradiciones de su territorio.

Cooperacion, conocimiento asociativo, respeto por la naturaleza y
pasién por Sicilia y sus productos son los puntos fuertes de esta
importante realidad local.

Desde los tiempos mas remotos, esta tierra ha contado con una
tradicion vitivinicola milenaria que la Cooperativa Vitivinicola Birgi ha
revivido, valorizado, renovado y vuelto a proponer.

En la_actualidad, la bodega cuenta con unos 800 socios que
entregan anualmente mas de 300.000 quintales de 18 variedades de
uva procedentes de magnificos vinedos de muy alta calidad. De este
modo es como cada zona de produccion se aprovecha al maximo y da
lugar a productos con caracteristicas organolépticas Unicas.

La pasion por la calidad y la apuesta por la
innovacién unieron a Cantine Birgi y P.E. Labellers,
creando una historia de éxito que se renueva a
diario.

La extrema flexibilidad a la hora de aplicar las 25
combinaciones distintas de etiquetas en botellas de
diversos formatos representa un gran punto fuerte,
que permite a Cantine Birgi optimizar el proceso de
produccién y diferenciarse en el mercado.

En la actualidad, Cantine Birgi lleva a la mesa mas de
4 millones de botellas al afio de vinos blancos, tintos,
rosados, espumosos y cavas, todos ellos etiquetados
con P.E. Labellers




