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Cantine Birgi

La passion pour la qualité et l'accent mis sur
l'innovation ont rapproché Cantine Birgi et P.E.
Labellers, créant ainsi une histoire à succès qui se
renouvelle chaque jour.
 
L'extrême flexibilité dans l'application de 25
combinaisons d'étiquettes différentes sur des
bouteilles de formats variés est un atout majeur qui
permet à Cantine Birgi d'optimiser le processus de
production et de se différencier sur le marché.
 
Aujourd'hui, Cantine Birgi propose plus de 4 millions
de bouteilles par an de vins blancs, rouges, rosés,
mousseux et pétillants, tous étiquetés P.E. Labellers. Modular CM

CANTINE BIRGI CHOOSES P.E. LABELLERS

      NOUS AVONS OPTÉ POUR P.E. LABELLERS ET SOMMES PLEINEMENT SATISFAITS DES
PERFORMANCES DE LA MACHINE MODULAR CM. CELLE-CI NOUS PERMET D'OBTENIR
D'EXCELLENTS RÉSULTATS, TANT EN TERMES DE FIXATION PRÉCISE DES ÉTIQUETTES QUE
DE LEUR DIMENSIONNEMENT OPTIMAL SUR LES BOUTEILLES, TOUT EN MAINTENANT LA
VITESSE ATTENDUE.
Giuseppe Figlioli, 
Directeur Technique chez Cantine Birgi

“
”P.E. POUR CANTINE BIRGI OVERVIEW REGARDEZ LES VIDÉOS!

• Modular CM
• 4 unités d’étiquetage adhésif
• Application d’étiquettes frontales, de collerettes et de cachets
• 3 formats de bouteilles : 0.5l, 0.75l, 1.5l

MACHINE INTERVIEW

Fondée en 1960 en Sicile, au cœur d'un cadre naturel d'une grande
beauté, à proximité de Marsala (TP), Cantine Birgi est une
coopérative viticole née de la passion de viticulteurs profondément
attachés à leur terre et à ses traditions.
 
La coopération, la connaissance associative, le respect de la nature
et la passion pour la Sicile et ses produits sont les atouts de cette
importante réalité locale.
 
Depuis des temps immémoriaux, cette terre est fière d'une tradition
viticole millénaire, que la Coopérative Viticole Birgi a su raviver, enrichir,
renouveler et dynamiser.
 
À ce jour, la cave regroupe environ 800 membres qui livrent
annuellement plus de 300 000 quintaux de 18 variétés de raisin issus
de splendides vignobles à haut rendement. C'est ainsi que chaque
zone de production est exploitée au mieux et donne naissance à des
produits aux caractéristiques organoleptiques uniques.


