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La passione per la qualità e l’orientamento
all’innovazione hanno fatto incontrare Cantine Birgi
e P.E. Labellers, dando vita a una storia di successo
che si rinnova ogni giorno.
 
L’estrema flessibilità nell’applicare 25 differenti
combinazioni di etichette sulle bottiglie di vario
formato rappresenta un grande punto di forza, che
permette a Cantine Birgi di ottimizzare il processo
produttivo e differenziarsi sul mercato.
 
Oggi Cantine Birgi porta in tavola oltre 4 milioni di
bottiglie l’anno di vini bianco, rosso, rosè, frizzante e
spumante, tutte etichettate con P.E. Labellers.

Modular CM

CANTINE BIRGI CHOOSES P.E. LABELLERS

        GRAZIE ALLA MACCHINA MODULAR CM STIAMO OTTENENDO OTTIMI RISULTATI SIA
IN TERMINI DI CHIUSURA ETICHETTA CHE DIMENSIONAMENTO SULLE BOTTIGLIE, ALLA
VELOCITÀ CHE RISPECCHIA I CANONI PER CUI È STATA SCELTA.  
Giuseppe Figlioli, 
Direttore Tecnico Cantine Birgi 

“
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P.E. PER CANTINE BIRGI OVERVIEW GUARDA I VIDEO!
• Modular CM
• 4 unità di etichettatura adesiva 
• Applicazione d’etichette fronte, retro, collarini e bollini
• Etichetta tutte le bottiglie prodotte da Cantine Birgi: 0,5l – 0,75l – 1,5l

MACCHINA INTERVISTA

Cantine Birgi sorge in Sicilia nel 1960, nel cuore di uno scenario
naturale di prepotente bellezza, a ridosso della città di Marsala
(TP), dalla volontà di un gruppo di viticoltori innamorati della loro
terra e profondamente legati alle tradizioni del proprio territorio.
 
Cooperazione, conoscenza associativa, rispetto per la natura e
passione per la Sicilia ed i suoi prodotti costituiscono i punti di
forza di questa importante realtà del territorio.
 
Fin dai tempi più remoti questa terra vanta una millenaria tradizione
vitivinicola che è stata ripresa, valorizzata, rinnovata e riproposta dalla
Cooperativa Vitivinicola Birgi.
 
Oggi la cantina conta circa 800 soci che annualmente conferiscono
più di 300.000 quintali di 18 varietà di uve provenienti da impianti
di magnifici vigneti ad alto rendimento qualitativo. È così che ogni
zona di produzione viene valorizzata al meglio e dà vita a prodotti unici
per le caratteristiche organolettiche.


