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COURVOISIER ESCOLHE P.E. LABELLERS

COM AS SOLUCOES DA P.E., CONSEGUIMOS AUMENTAR NOSSA PRODUTIVIDADE, A VELOCIDADE DAS
MAQUINAS E A AGILIDADE DE TODA A LINHA DE PRODUCAQ.

ESTAMOS MUITO SATISFEITOS COM TODOS 03 BENEFICIOS OBTIDOS EM TERMOS DE TROCA DE
FORMATOS, ERGONOMIA, ACESSIBILIDADE DAS MAQUINAS E PRECISAO NA APLICACAO DOS

ROTULOS.

Olivier Lissourgues,
Responsable des Opérations Industrielles Courvoisier

* Modular SL 2320

* 24 pratos
* Rotuladora Non-stop com 6 agregados com capacidade de 140m/min.
* Aplicagao de rotulos frontal, traseiro e petite réserve

* Garrafas de vidro de 10 a 50cl.

Na Courvoisier, o produto esta no centro de todas as
atencdes, sendo motivo de grande orgulho que

buscamos preservar e valorizar. Ainda assim,

reconhecemos que é a embalagem que primeiro capta a

atencao do consumidor.

A busca pela exceléncia e pela qualidade aproximou a

Courvoisier da P.E. Labellers, dando origem a

caso de sucesso no setor de destilados (Spirits).

Atualmente, a P.E. é responsavel por vestir todas as
garrafas Courvoisier — de 10 a 50 c| — seja com rétulos
frente e verso ou com a famosa medalha interna da

Petite Réserve, garantindo sempre precisao e
sofisticacdo em cada detalhe.

Quem diz Cognac, diz Courvoisier.

Fundada em Jarnac, em 1828, por Félix Courvoisier, esta histérica casa de
conhaque foi fornecedora oficial da Casa do Imperador Napoledo Ill e de diversas
cortes reais do final do século XIX até meados do século XX.

Atualmente, a Courvoisier é reconhecida como a casa de conhaque mais
premiada do mundo (com base em 20 das principais competi¢es internacionais
de destilados desde 2019), oferecendo uma gama de conhaques que contemplam
diversos modos de consumo, incluindo Courvoisier VS, Courvoisier VSOP,
Courvoisier XO e a expressdao maxima da Maison, o L'Essence de Courvoisier.

Fiel ao estilo-alegre, generoso e sofisticado da marca, e ao seu comprometimento
com a comunidade e o artesanato, a Courvoisier continua fortalecendo suas
parcerias com artesdos e viticultores locais para dar vida a sua colecdo de
conhaques.

Embora mantenha métodos de produgao tradicionais, a Maison também
incorpora inovacdes tecnoldgicas em todas as etapas de seus processos — como
demonstram suas cinco linhas de envase totalmente automatizadas, capazes de
embalar diferentes tipos de garrafas com maxima eficiéncia e preciséo.
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