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Es precisamente esta atención innata a la calidad la que
dio lugar al encuentro entre Villa de Varda y P.E.
Labellers. Una historia de éxito basada en el objetivo
común de valorizar el producto final mediante una
calidad de etiquetado superior.
 
Las soluciones de etiquetado de P.E. Labellers fueron
elegidas para respaldar las necesidades productivas de
la destilería, caracterizadas por aplicaciones
técnicamente complejas y materiales especialmente
delicados.
Las tecnologías P.E. garantizan una alta precisión de
aplicación, estabilidad operativa y continuidad de
producción, elementos fundamentales para mantener
constantes los estándares de calidad requeridos.

Modular SLModular CM

Modular CM 576 
Tecnología adhesiva y cola fría
 Aplicaciones: 
 Etiqueta frontal/posterior transparente con tecnología adhesiva
 Etiqueta envolvente en botellas cónicas con tecnología adhesiva. 
 Precinto fiscal en “L” con cola fría
 Sistema de orientación con follower
 Material de las botellas: vidrio
 Velocidad: hasta 4.000 BPH

HOY, LA ETIQUETA YA NO ES SOLO PRECISIÓN TÉCNICA, SINO EL PRIMER GESTO A
TRAVÉS DEL CUAL QUIENES ELIGEN NUESTROS DESTILADOS ENTRAN EN CONTACTO
CON NUESTRA HISTORIA.

”

Más que una destilería. Una historia que dura seis generaciones.
Villa de Varda hunde sus raíces en más de 170 años de historia en
Trentino-Alto Adigio (Italia), un territorio donde la destilación ha
representado siempre un patrimonio cultural y productivo. Aquí, el
arte de la destilación se ha transmitido de generación en generación,
evolucionando sin perder nunca su vínculo con el origen.
El “Método de Varda” es un protocolo de producción exclusivo y
patentado, utilizado por la histórica destilería trentina. Se basa en
procedimientos artesanales precisos, orientados a valorizar al
máximo la materia prima, para obtener una grappa de altísima
calidad..
Villa de Varda tiene su sede en Mezzolombardo (TN), en la llanura de
Rotaliana, una zona tradicionalmente dedicada al cultivo y la
transformación de materias primas. Hoy en día, la empresa sigue
estando dirigida por la familia Dolzan, que conserva y valoriza una
tradición construida con gran respeto por el proceso productivo.
La búsqueda de la calidad es el hilo conductor de toda la producción,
lo que ha permitido a Villa de Varda desarrollar una gama de grappas
y destilados altamente reconocibles, expresión de una identidad
clara y coherente. Cada producto es el resultado de un equilibrio
entre tradición y capacidad de innovación, respetando elevados
estándares de calidad.
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MIRA LOS VIDEOS

MACHINA ENTREVISTA


