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C’est précisément cette attention innée portée à la qualité
qui a conduit à la rencontre entre Villa de Varda et P.E.
Labellers. Une histoire de succès fondée sur un objectif
commun : valoriser le produit final grâce à une qualité
d’étiquetage supérieure.
 
Les solutions d’étiquetage P.E. Labellers ont été choisies
pour répondre aux exigences de production de la distillerie,
caractérisées par des applications techniquement
complexes et par des matériaux particulièrement délicats.
Les technologies P.E. garantissent une grande précision
d’application, une stabilité opérationnelle et une
continuité de production, des éléments essentiels pour
maintenir des standards de qualité constants. Modular SL

Modular CM

Modular CM 576 
Technologie adhésive et colle à froid
 Applications: 
 Étiquette avant/arrière transparente avec technologie adhésive
 Étiquette enveloppante sur bouteilles coniques avec technologie adhésive. 
 Sceau fiscal en « L » avec colle à froid
 Système d’orientation avec follower
 Matériau des bouteilles : verre
 Vitesse : jusqu’à 4 000 BPH

AUJOURD’HUI, L’ÉTIQUETTE N’EST PLUS SEULEMENT UNE QUESTION DE PRÉCISION
TECHNIQUE: ELLE EST LE PREMIER GESTE PAR LEQUEL CEUX QUI CHOISISSENT NOS
DISTILLATS ENTRENT EN CONTACT AVEC NOTRE HISTOIRE.

”

Bien plus qu’une distillerie. Une histoire qui dure depuis six
générations.
Villa de Varda puise ses racines dans plus de 170 ans d’histoire dans
le Trentin-Haut-Adige (Italie), un territoire où la distillation
représente depuis toujours un patrimoine culturel et productif. Ici,
l’art de la distillation s’est transmis de génération en génération, en
évoluant sans jamais perdre son lien avec l’origine.
Le "Metodo de Varda" est un protocole de production exclusif et
breveté, utilisé par la distillerie historique du Trentin. Il repose sur
des procédés artisanaux rigoureux visant à valoriser au maximum la
matière première, afin d’obtenir une grappa de très haute qualité.
Villa de Varda est située à Mezzolombardo (TN), dans la plaine de la
Rotaliana, une zone historiquement dédiée à la culture et à la
transformation des matières premières. Aujourd’hui, l’entreprise est
toujours dirigée par la famille Dolzan, qui préserve et valorise une
tradition construite dans le plus grand respect du processus de
production. La recherche de la qualité est le fil conducteur de toute
la production. Elle a permis à Villa de Varda de développer une
gamme de grappas et de spiritueux fortement reconnaissables,
expression d’une identité claire et cohérente. Chaque produit est le
fruit d’un équilibre entre tradition et capacité d’innovation, dans le
respect de standards de qualité élevés.
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