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È proprio questa innata attenzione alla qualità che ha
portato all’incontro tra Villa de Varda e P.E. Labellers.
Una storia di successo basata sul comune intento di
valorizzare il prodotto finale, attraverso una qualità di
etichettatura superiore.
 
Le soluzioni di etichettatura P.E. Labellers sono state
scelte per supportare le esigenze produttive della
distilleria, caratterizzate da applicazioni tecnicamente
complesse e da materiali particolarmente delicati.
Le tecnologie P.E. garantiscono un’elevata accuratezza
di applicazione, stabilità operativa e continuità di
produzione, elementi fondamentali per mantenere
costanti gli standard richiesti. Modular SLModular CM

Modular CM 576 
Tecnologia adesiva e colla a freddo
 Applicazioni: 
 Etichetta fronte/retro trasparente con tecnologia adesiva
 Etichetta avvolgente su bottiglie coniche con tecnologia adesiva. 
 Sigillo fiscale a “L” con colla a freddo
 Sistema di orientamento con follower
 Materiale bottiglie: vetro
 Velocità: fino a 4.000 Bph

OGGI L’ETICHETTA NON È SOLO PRECISIONE TECNICA, MA IL PRIMO GESTO CON CUI
CHI SCEGLIE IL NOSTRO DISTILLATO ENTRA IN CONTATTO CON LA NOSTRA STORIA.

”

Più di una distilleria. Una storia che dura da sei generazioni.

Villa de Varda affonda le proprie radici in oltre 170 anni di storia nel
Trentino-Alto Adige (IT), un territorio dove la distillazione
rappresenta da sempre un patrimonio culturale e produttivo. Qui,
l’arte distillatoria si è tramandata di generazione in generazione,
innovandosi senza mai perdere il proprio legame con l’origine. Il
"Metodo de Varda" è un protocollo di produzione esclusivo,
brevettato e utilizzato dalla storica distilleria trentina, che si basa su
precise procedure artigianali volte a valorizzare al massimo la
materia prima, per ottenere una grappa di altissima qualità.
Villa de Varda ha sede a Mezzolombardo (TN), nella Piana Rotaliana,
un’area da sempre vocata alla coltivazione e alla trasformazione
delle materie prime. Oggi l’azienda continua ad essere guidata dalla
famiglia Dolzan, che custodisce e valorizza una tradizione costruita
con grande rispetto per il processo produttivo.
La ricerca della qualità è il filo conduttore di tutta la produzione, che
ha permesso a Villa de Varda di sviluppare una gamma di grappe e
distillati fortemente riconoscibili, espressione di un’identità precisa e
coerente. Ogni prodotto è il risultato di un equilibrio tra tradizione e
capacità di innovare, nel rispetto di standard qualitativi elevati.
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