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Oleificio Zucchi

O amor compartilhado pela qualidade e o foco na
sustentabilidade dos produtos e processos aproximaram
a Oleificio Zucchi e a P.E. Labellers, dando início a uma
história de sucesso de dezoito anos, guiada pela busca
incessante pela excelência.

Atualmente, a Oleificio Zucchi conta com 5 rotuladoras
P.E. instaladas em 5 linhas diferentes, que utilizam
tecnologias adesiva, hot melt e cola fria. Essas máquinas
são utilizadas diariamente para rotular cerca de 20
formatos de garrafas, com mais de 100 tipos de aplicações
distintas.

O objetivo comum entre as empresas é alcançar
flexibilidade e precisão na rotulagem de cada garrafa,
otimizando os processos produtivos e garantindo que
produtos impecáveis cheguem às prateleiras dos
supermercados.

Modular SL

OLEIFICIO ZUCCHI ESCOLHE P.E. LABELLERS

   A FLEXIBILIDADE É UMA PRIORIDADE MÁXIMA PARA A ZUCCHI, CONSIDERANDO A GRANDE VARIEDADE DE
FORMATOS E DEMANDAS EXIGIDAS PELO MERCADO.
A ETAPA DE ROTULAGEM DEVE ATENDER A ESSA NECESSIDADE DE VERSATILIDADE, E ESSAS MÁQUINAS
PERMITEM TRABALHAR COM UMA AMPLA GAMA DE TIPOS DE EMBALAGENS — DESDE OS DESIGNS MAIS
SIMPLES ATÉ AS CONFIGURAÇÕES MAIS EXCLUSIVAS E COMPLEXAS. 

Fausto Merli. 
Purchasing Manager, Oleificio Zucchi

“
”

VISÃO GERAL - P.E. PARA OLEIFICIO ZUCCHI
• Modular SL
• 3 adhesive labelling units
• Front and back labels 
• 15 heads

Sustentável, rastreável e único: essa é a filosofia por trás do azeite que
tornou a Zucchi uma líder do setor há mais de dois séculos.

A Oleificio Zucchi foi fundada em 1810, na região de Lodi, no norte da
Itália, como uma empresa familiar dedicada à moagem de sementes
oleaginosas para a produção de óleos alimentares. Desde então, a
empresa tem se guiado por valores de excelência na escolha das
matérias-primas, tornando-se uma referência na produção e distribuição
de azeite de oliva, óleos vegetais, óleos aromatizados e vinagres.

Atualmente, a unidade da Zucchi está localizada em Cremona, ocupando
uma área de 100.000 m², com capacidade produtiva de 1.500.000 litros por
dia de óleo envasado. A estrutura conta com dez linhas altamente
automatizadas, tecnologia de ponta e ampla presença nos canais de
varejo, Ho.Re.Ca. (hotéis, restaurantes e cafés) e na indústria alimentícia.

Para garantir um azeite de excelência e qualidade constante ao longo do
tempo, a Oleificio Zucchi criou também a “OIL CELLAR”, o maior armazém
climatizado de azeite da Europa, com capacidade para cerca de 6.000
toneladas de azeite extravirgem, preservando todas as suas
características sensoriais originais.

Modular SL

ENTREVISTAROTULADORA

VEJA OS VÍDEOS!


